Bij het aperitief,

madeleine | olijf | tomaat
pastinaak | sumac | kastanje
tzatziki | brioche | komkommer

Uitbreidingen: -
lerse oester | yuzu | tomasu € 8 per 2 stuks .
Livar ham | amandel | mosterdzaad € 9 per 70 gram

chefs menu

Makreel | peer | nori | passievrucht

Knolselderij | bleekselderij | zwarte knoflook
supplement 5 gram kaviaar €12,50

Zalm | rode kool | 5 spices | boekweit
Livar | hazelnoot | geitenkaas | bloemkool
Heilbot | wortel | gember | kreeftenjus
of

Eend | kruidenbitter | pastinaak | zuurkool
Supplement foie gras €

Chocolade | kokos | perzik

Kaas i.p.v. dessert € 9 glas madeira € 7

3 gangen € 49 wijnarrangement € 24
W _ niet op vrijdag en zaterdag
' Makreel - Heilbot of Eend - Chocolade

4 gangen € 60 wijnarrangement € 32
§ "-; Makreel - Knolselderij - Heilbot of Eend - Chocolade \

. 5 gangen € 72 wijnarrangement € 40
/ gang J 9
' Makreel - Knolselderij - Zalm - Heilbot of Eend - Chocolade

gangen € 84 wijnarrangement€ 48
Hele menu



With the aperitif,

madeleine | olive | tomato
parsnip | sumac | chestnut
tzatziki | brioche | cucumber

Extensions:
Irish oyster | yuzu | tomasu €8 per 2 pieces
Livar ham | almond | mustard seed € 9 per 70 grams

Chefs menu

Mackerel | pear | nori | passion fruit

Celeriac | celery | black garlic
5-gram caviar supplement €12.50

Salmon | red cabbage | 5 spices | buckwheat

Livar | hazelnut | goat cheese | cauliflower

Halibut | carrot | ginger | lobster sauce
or

Duck | herb bitters | parsnip | sauerkraut
Supplement foie gras €8

Chocolate | coconut | peach

Cheese instead of dessert € 9 glass of madeira € 7

3 courses € 49 Wine package € 24
:(”, not on friday and saturday |
' ' Mackerel - Halibut or Duck - Chocolate

4 courses € 60 Wine package € 32 ‘
Mackerel - Celeriac - Halibut or Duck - Chocolate

5 courses € 72 Wine package € 40
Mackerel - Celeriac - Salmon - Halibut or Duck - Chocolate




Mit dem Aperitif,

Madeleine | Olive | Tomate
Pastinake | Sumach | Marone
Tzatziki | Brioche | Gurke

Extensions:
Irish oyster | yuzu | tomasu €8 per 2 pieces
Livar ham | almond | mustard seed € 9 per 70 grams

| Chefs menu

Makrele | Birne | Nori | Passionsfrucht

Knollensellerie | Sellerie | schwarzer Knoblauch
5-Gramm-Kaviar-Beilage €12,50

ot i Lachs | Rotkohl | 5 Gewlrze | Buchweizen

Livar | Haselnuss | Ziegenkdse | Blumenkohl

Heilbutt | Karotte | Ingwer | Hummersofe
oder

Ente | Krauterbitter | Pastinake | Sauerkraut =
Zuschlag Foie gras €8

Schokolade | Kokosnuss | Pfirsich

Kase statt Dessert € 9 Glas Madeira € 7

3 Gange € 49 Weinpaket € 24
nicht am Freitag und Samstag
Makrele - Heilbutt oder Ente - Schokolade .

4 Gange € 60 Weinpaket € 32
Hi Makrele - Knollensellerie - Heilbutt oder Ente - Schokolade ‘

5.Gdnge € 72 Weinpaket € 40
akrele - Knollensellerie - Lachs - Heilbutt oder Ente - Schokolade

1. Sie uns bei der Reservierung tiber eventuelle Allergien



