bij het aperitief,

cornetto | ananas | vadouvan
kataifi | venkel | sinaasappel

doperwt | papadum | raita

Uitbreidingen: lerse oester | yuzu | tomasu € 8 per 2 stuks
Livar ham | amandel | mosterdzaad € 9 per 70 gram

chefsmenu

Coquille | roos | lychee

"Boswandeling' | paddenstoel | pompoen | miso
Langoustine | oranjebloesem | linzen
Livar | artisjok | koffie | aubergine
Corvina | famarinde | atjar | zoete aardappel
of

Kalf | nori | broccoli | bloemkool

Bramen | thijm | witte chocolade

Kaas i.p.v. dessert € 9 glas madeira € 7

3 gangen € 49 wijnarrangement € 24
niet op vrijdag en zaterdag
Coquille - Corvina of Kalf - Bramen

4 gangen € 60 wijnarrangement € 32
Coquille - Boswandeling - Corvina of Kalf - Bramen

5 gangen € 72 wijnarrangement € 40
' Coquille - Boswandeling - Livar - Corvina of Kalf - Bramen

’ 6 gangen € 84 wijnarrangement€ 48
Hele menu
\V‘ informeer ons over allergieén en/of dieetwensen bij de reservering
‘ V N



With the aperitif,

cornetto | pineapple | vadouvan
kataifi | fennel | orange

pea | papadum | raita

Extensions: Irish oyster | yuzu | tomasu €8 per 2 pieces
Livar ham | almond | mustard seed € 9 per 70 grams

chefsmenu

Scallop | rose | lychee

"Boswandeling' | mushroom | pumpkin | miso
Langoustine | orange blossom | lentils
Livar | artichoke | coffee | aubergine
Corvina | tamarind | atjar | sweet potato
or

Veal | nori | broccoli | cauliflower

Bramble | thyme | white chocolate

Cheese instead of dessert € 9 glass of madeira € 7

3 courses € 49 wine package € 24
not on friday and saturday
Scallop - Corvina or Veal - Bramble

4 courses € 60 Wine package € 32
‘ Scallop - Boswandeling - Corvina or Veal - Bramble

5 courses € 72 Wine package € 40
' Scallop - Boswandeling - Livar - Corvina or Veal - Bramble

6 courses € 84 wine package € 48
Whole menu

\V"Ie se inform us of any allergies and/or dietary requirements when booking



Mit dem Aperitif,
cornetto | ananas | vadouvan

kataifi | fenchel | orange
Erbsen | Papadum | Raita

Erweiterungen:
Irische Auster | Yuzu | Tomasu € 8 pro 2 Stuck
Livar Schinken | Mandel | Senfsaat € 9 pro 70 Gramm

chefsmenu

Jakobsmuschel | Rose | Lychee
"Waldspaziergang' | Pilz | KUrbis | Miso
Langoustine | Orangenblite | Linsen
Livar | Artischocke | Kaffee | Aubergine
Corvina | Tamarinde | Atjar | SUBkartoffel
oder

Kalb | Nori | Brokkoli | Blumenkohl

Brombeeren | Thymian | weiBe Schokolade

Kdse anstelle eines Desserts € 9 Glas Madeira € 7

3 Gange € 49 Weinpaket € 24
- nicht am Freitag und Samstag
Jakobsmuschel - Corvina oder Kalbfleisch - Brombeeren

4 Gange € 60 Weinpaket € 32
. Jakobsmuschel - Waldspaziergang - Corvina oder Kalb - Brombeeren

5 Gange € 72 Weinpaket € 40
Jakobsmuschel - Waldspaziergang - Livar - Corvina oder Kalb - Brombeeren

' 6 Gange € 84 Weinpaket € 48
Ganzes Menu
-/

itte.informieren Sie uns bei der Buchung Uber eventuelle Allergien und/oder
|‘

’rif’ren




