
chefsmenu

bi j  het  aper i t ief ,

cornetto |  ananas |  vadouvan

kataif i  |  venkel  |  s inaasappel

 doperwt |  papadum |  ra i ta

 Uitbreidingen: Ierse oester | yuzu | tomasu € 8 per 2 stuks 

Livar ham | amandel | mosterdzaad € 9 per 70 gram

3 gangen € 49 wi jnarrangement € 24 

n iet  op vr i jdag en zaterdag 

Coqui l le  -  Corv ina of  Kalf  -  Bramen

4 gangen € 60 wi jnarrangement € 32 

Coqui l le  -  Boswandel ing -  Corvina of  Kalf  -  Bramen

5 gangen € 72 wi jnarrangement € 40 

Coqui l le  -  Boswandel ing -  L ivar  -   Corv ina of  Kalf  -  Bramen

6 gangen € 84 wi jnarrangement€ 48 

Hele menu 

informeer ons over  a l lergieën en/of  d ieetwensen bi j  de reserver ing 

Coqui l le  |  roos |  lychee

' 'Boswandel ing' '  |  paddenstoel  |  pompoen |  miso

Langoust ine |  oranjebloesem |  l inzen

Livar  |  art is jok |  koff ie  |  aubergine

Corvina |  tamarinde |  at jar  |  zoete aardappel

of

Kalf  |  nor i  |  broccol i  |  b loemkool

Bramen |  th i jm |  wit te  chocolade

Kaas i .p .v .  dessert  € 9  g las madeira € 7  



chefsmenu

With the aper i t i f ,

cornetto |  p ineapple |  vadouvan

kataif i  |  fennel  |  orange

 pea |  papadum |   ra i ta

 Extensions: Irish oyster | yuzu | tomasu €8 per 2 pieces 

Livar ham | almond | mustard seed € 9 per 70 grams

3 courses € 49 wine package € 24 

not  on fr iday and saturday 

Scal lop -  Corvina or  Veal  -  Bramble

4 courses € 60 Wine package € 32 

Scal lop -  Boswandel ing -  Corvina or  Veal  -  Bramble

5 courses € 72 Wine package € 40 

Scal lop -  Boswandel ing -  L ivar  -  Corv ina or  Veal  -  Bramble

6 courses € 84 wine package € 48 

Whole menu 

Please inform us of  any al lergies and/or  d ietary requirements when booking

Scal lop |  rose |  lychee

' 'Boswandel ing' '  |  mushroom |  pumpkin |  miso

Langoust ine |  orange blossom |  lent i ls

L ivar  |  art ichoke |  coffee |  aubergine

Corvina |  tamarind |  at jar  |  sweet  potato

or

Veal  |  nor i  |  broccol i  |  caul i f lower

Bramble |  thyme |  white  chocolate

Cheese instead of  dessert  € 9  g lass of  madeira € 7  



chefsmenu

Mit  dem Aper i t i f ,

cornetto |  ananas |  vadouvan

kataif i  |  fenchel  |  orange

 Erbsen |  Papadum |  Raita

 Erweiterungen:

 Irische Auster | Yuzu | Tomasu € 8 pro 2 Stück

 Livar Schinken | Mandel | Senfsaat € 9 pro 70 Gramm

3 Gänge € 49 Weinpaket  € 24 

n icht  am Freitag und Samstag 

Jakobsmuschel  -  Corv ina oder  Kalbf le isch -  Brombeeren

4 Gänge € 60 Weinpaket  € 32 

Jakobsmuschel  -  Waldspaziergang -  Corvina oder  Kalb -  Brombeeren

5 Gänge € 72 Weinpaket  € 40 

Jakobsmuschel  -  Waldspaziergang -  L ivar  -  Corv ina oder  Kalb -  Brombeeren

6 Gänge € 84 Weinpaket  € 48 

Ganzes Menü 

Bitte  informieren Sie  uns bei  der  Buchung über  eventuel le  Al lergien und/oder

Diätvorschr i f ten

Jakobsmuschel  |  Rose |  Lychee

' 'Waldspaziergang' '  |  P i lz  |  Kürbis  |  Miso

Langoust ine |  Orangenblüte |  L insen

Livar  |  Art ischocke |  Kaffee |  Aubergine

Corvina |  Tamarinde |  At jar  |  Süßkartoffe l

oder

Kalb |  Nor i  |  Brokkol i  |  B lumenkohl

Brombeeren |  Thymian |  weiße Schokolade

Käse anstel le  e ines Desserts  € 9  Glas Madeira € 7


